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Indukéni parni od§t’avﬁovac

AR-HE-ID26

Dodrzujte vSechna bezpecnostni opatieni uvedena v této uzivatelské prirucce, abyste zajistili bezpecné
pouZzivani.
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Dékujeme, Ze jste si zakoupili nas produkt. Pfed prvnim pouzitim vyrobku si pozorné prectéte
navod k pouZiti. Pokud vyrobek pfenechate tfetim osobam, musi byt pfedan i tento ndvod k
obsluze.

1.Bezpecnost

1.1 Vysvétleni symbolt

Varovani! Pozorné si prectéte bezpecénostni predpisy. Ze
NedodrZeni bezpecnostnich opatfeni mizZe mit za nasledek vazné zranéni nebo
poskozeni. Ndvod k pouZiti uchovavejte na bezpe¢ném misté.

Varovani! Horky povrch!

o Dodrzujte prosim nasledujici informace, aby nedoslo k porucham, poskozeni a poskozeni
zdravi.

o Nenechavejte obalovy material leZet nedbale. Plastové tasky atd. se mUize stat nebezpecnou
hrackou pro déti

e Uchovavejte hrnec mimo dosah déti a dozorcl

e Béhem odstavriovani jsou vsechny vnéjsi povrchy hrnce a prikryvky horké

o Ujistéte se, Ze v nadobé na vodu je vidy dostatek vody. Suché vareni poskozuje jednotlivé ¢asti
spotfebice. Kamna také trpi

e  Pfiotevirani hrnce budte opatrni — mizZe vytékat para

e Nikdy neohfivejte hrnec prazdny nebo s tukem na nejvyssi energetické drovni. Pokud je hrnec
prehraty, okamZzité vypnéte zdroj napdjeni. Nezvedejte ji, ale vytahnéte hrnec na tepelné
odolny, studeny povrch pomoci rukavic na troubu a nechte ho vychladnout

o Ujistéte se, Ze odtokova trubka nepfichazi do styku s horkymi povrchy, napf. varnou deskou
nebo plamenem plynu

e Po dokonceni vSech procesl vareni a odstavriovani vidy otevrete viko tak, aby v hrnci pfi
ochlazeni nebylo vakuum

e Zkontrolujte spravné a tésné uchyceni plnici hadice na vystupni trysce. Ujistéte se, Ze uzaviraci
svorka spravné a pevné sedi.

e Pracujete s horkou tekutinou! Budte pozorni a opatrni pfi plnéni lahvi!

1.2 Pokyny pro péci o nadobi z nerezové oceli

* Abyste si svUj vyrobek z nerezové oceli mohli uzivat po dlouhou dobu, zaddme vas, abyste
dodrzovali ndsledujici pokyny pro péci:
- Pfed prvnim pouzitim olistéte horkou vodou a béZzné dostupnym mycim prostfedkem
- Zabrante vyschnuti zbytk{ potravin. Vycistéte predméty co nejdfive po pouZziti
- Materidl Ize Cistit mékkou houbou nebo kartd¢em na myti nadobi a standardnim mycim
prostfedkem
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- Nepouzivejte ocelové kartace, drhnuti pisku nebo jiné tvrdé predmeéty, které by mohly
poskrabat povrch nerezové oceli k Cisténi

- Vysuste pfedméty co nejdfive po vycisténi, jinak by se mohly vytvofit skvrny od vody

- PFicisténi nadobi v mycce na nadobi se mohou na vnitini podlaze usazovat zbytky vodniho
kamene. Zbytky vdpna nebo zabarveni Ize snadno odstranit octem

- Aby bylo dosazeno konzistentniho vysokého lesku, doporucujeme osetfit predméty
standardnim pfipravkem pro péci z nerezové oceli nebo, jak jiz bylo zminéno, octem

1.3 Pokyny pro zachazeni se sklokeramickymi varnymi deskami

®* Pred kazdym poutzitim zkontrolujte spodni ¢ast nadobi a sklokeramické varné desky, zda po ni
nejsou néjaké zbytky, protozZe i mirna kontaminace muze zpUsobit skrabance na sklokeramické
varné desce

®* Netlacte nddobi na sklokeramickou varnou desku sem a tam, protoze to mlze zpUsobit ryhy a
Skrabance. V tomto ohledu postupujte podle pokynt vyrobce varné desky

2. Specifikace

Model AR-HE-ID26
Material nerezova ocel 201
Kapacita 81

Zakladna @24cm*H11cm
Stfedni hrnec @26cm*H16cm
Parni hrnec @26cm*H16cm
Tloustka stény 6 mm

Zemina 5 vrstev

3. Aplikace

3.1 Extrakce $tavy z ovoce

e (QOdstavniovac lze pouZit k odstavnéni asi 3-4 kg ovoce. Bobule a jaddrové ovoce nemusi byt
stonky nebo vypeckovany, nakrajené jablka a hrusky na malé kousky. Doporucené pridani
cukru naleznete v tabulce. Nyni naplrite spodni nadobu odstaviiovace 3/4 plnou vodou a
umistéte prostfedni hrnec nahofe. Pfivedte vodu k varu. Poté umistéte ovocny ko$ s vikem
na prostfedni hrnec. Po 40 - 60 minutéach vareni muizete ziskanou $tavu vypustit hadici v
pfipravenych, zahfatych lahvich. Lahve musi byt naplnény aZ po okraj, nechte je pretéct v
pfipadé pénéni. Pak okamzité zaviete varenymi gumovymi uzavéry.
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3.2 Vyroba zelé

e Provyrobu Zelé se $tava pouziva z ovoce, které obsahuje hodné pektinu, Zelirujiciho ¢inidla,
tj. Ovoce, jako jsou jablka, kdoule, brusinky nebo rybiz.

e Nejprve zvazte stavu bez cukru.

e Pak pfidejte pfislusné mnozstvi cukru, promichejte a varte. Pokud kapka na studené desce jiz
neni $iroka, bylo dosaZeno spravné konzistence. Zelé by mélo byt pfipraveno za 7 minut.
Vafte co nejmensi mnozstvi Zelé (1/2 litru), protoZe ¢im kratsi je doba vareni, tim jemnéjsi je
chut.

3.3 Pfidany cukr

e  Pfidani cukru do riznych $tav je na 500 g $tavy pro:

Apfelgelee 250¢g
Jablko a tfesnové Zelé 375¢g
Erdbeergelee 500 g
Himbeergelee 500 g
Holundergelee 375¢g
Johannisbeergelee 375¢g
Rybiz a jahodové zelé 450 g
Rybiz a malinové Zelé 450 g
Kirschgelee 500 g
Quittengelee 300 g
Obstsorte Cukr na 1 kg ovoce Parni ¢as v minutach

Stdva pripravend k piti  Stdva musi byt zfedéna

Jablka 30-50g 100g 60-75
Hrusky 50g 100g 60
Ostruziny 100g 150g-200g 30
Jahody 50g 100g 30
Borlvky 100g 200g 45
Maliny 50g 150g 30
Bezinky 90-100g 200g-250g 30-45
Rybiz 150-200g 200g-250g 45-60
Broskve 50g 100g 45
Svestky 50-100g 200g 45
Rebarbora 200g 250g-300g 30-50
Visné 50-100g 200g 45
TreSné 50g 100g 45
Angrest 50g-100g 150g-200g 45-60
Hrozny 50g 100g 45
Zwetschen 30-50g 100g 45
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4.Poznamka k likvidaci

4.1 Likvidace a baleni

o Ujistéte se, Ze obal je radné zlikvidovan v souladu s pokyny a normami platnymi ve vasi
oblasti. V nékterych pfipadech se obal mize skladat z plastovych sackd - v tomto ohledu
vénujte zvlastni pozornost tomu, aby se nedostaly do rukou déti. Existuje nebezpeci uduseni!

4.2 Likvidace starého zarizeni

e Staré spotfebice musi byt zlikvidovany v souladu se smérnicemi a predpisy pro mistni
likvidaci odpadu.

e Na konci dlouhé Zivotnosti vaseho vyrobku fadné zlikvidujte cenné suroviny, aby mohla
probihat fadna recyklace. Pokud si nejste jisti, jak nejlépe postupovat, mistni spolecnosti
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo recyklaéni centra vdm radi pomohou.

Nase cislo zakaznického servisu: +49 (0) 931-45232700

Canbolat Vertriebs GmbH ¢ Gneisenaustrae 10-11 ¢ 97074 Wiirzburg
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Otisk

Nazev produktu: Indukéni parni odstaviiova¢ AREBOS
modelové Cislo: AR-HE-ID26
Laskavy. C. 4260199756720

Pokud je tento produkt upraven bez naseho souhlasu, ztraci narok na jakoukoli zaruku.

Datum/podpis Vyrobce/Umisténi: Wiirzburg, 26.04.2019

/A {/W
Podpis:

Dipl.-Inform. (Univ.) Korhan Canbolat, generalni feditel

Reprezentativni pro tento navod k pouZiti/technické udaje:
Dipl.-Inform. (Univ.) Korhan Canbolat, generalni reditel

Adresa kancelare:
Canbolat Vertriebs GmbH
GneisenaustralRe 10-11
97074 Wiirzburg

Zpatecdni adresu naleznete v tirazi: https://www.arebos.de/impressum/
Danové identifikacni Cislo: DE 263752326

Rejstfikovym soudem v obchodnim rejstfiku je Wiirzburg, HRB 10082
OEEZ Reg. ¢. DE 61617071
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