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Induktionsangpressare

AR-HE-ID26

Folj alla sakerhetsatgarder i denna bruksanvisning for att sakerstalla saker anvandning.
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Tack for att du kopte var produkt. Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander produkten fér
forsta gangen. Om du lamnar produkten till tredje part maste dven denna bruksanvisning ldmnas
over.

1.Sakerhet

1.1 Forklaring av symboler

Varning! Las sdkerhetsbestammelserna noggrant. Att
Underlatenhet att folja sdkerhetsatgarder kan leda till allvarliga personskador
eller skador. Forvara bruksanvisningen pa ett sdkert stalle.

Varning! Het yta!

e Observera féljande information for att undvika funktionsfel, skador och hélsoskador.

e Liamna inte forpackningsmaterial liggande slarvigt. Plastpasar etc. kan bli en farlig leksak for
barn

e Forvara krukan utom rackhall for barn och handledare

e Under juicen ar alla yttre ytor pa grytan och filten heta

e Se till att det alltid finns tillrdckligt med vatten i vattenbehallaren. Torrkokning skadar
apparatens enskilda delar. Kaminen lider ocksa

e Var forsiktig nar du 6ppnar grytan - anga kan komma ut

e Varm aldrig grytan tom eller med fett pa hogsta energiniva. Om grytan ar 6verhettad, stang av
stromkallan omedelbart. Lyft inte upp den, utan dra grytan pa en virmebestédndig, kall yta med
ugnshandskar och Iat den svalna

e Seftill att avloppsroret inte kommer i kontakt med heta ytor, t.ex. kokplatta eller gaslaga

e Nar alla tillagnings- och juiceprocesser har slutforts, 6ppna alltid locket sa att det inte finns
nagot vakuum i grytan nar den svalnar

e Kontrollera att pafyliningsslangen sitter korrekt och tatt pa utloppsmunstycket. Se till att
stangningsklamman sitter korrekt och ordentligt.

e Du arbetar med varm vatska! Var uppmarksam och forsiktig nar du fyller flaskorna!

1.2 Skotselrad for koksredskap i rostfritt stal

®* FOr att sdkerstalla att du kan njuta av din rostfria produkt under lang tid ber vi dig att f6lja
foljande skotselrad:
- Rengoér med varmt vatten och ett diskmedel som finns i handeln fére forsta anvdandningen
- Lat inte matrester torka. Rengér foremalen sa snart som majligt efter anvandning
- Materialet kan rengdras med en mjuk svamp eller en diskborste och en vanlig diskmedel
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- Anvand inte stalborstar, skursand eller andra harda foremal som kan repa den rostfria
ytan for rengoring

- Torka féremalen sa snart som mojligt efter rengoéring, annars kan vattenflackar bildas

- Vid rengoring av koksredskapet i diskmaskinen kan kalkrester sitta sig pa innergolvet.
Kalkrester eller missfargning kan latt avlagsnas med attika

- Foratt uppna en konsekvent hogglans rekommenderar vi att du behandlar foremalen med
en standard rostfri vardprodukt eller, som redan ndmnts, med éattika

1.3 Hanteringsanvisningar pa glaskeramiska hallar

®* Kontrollera botten av koksredskapet och glaskeramikhallen for eventuella rester fore varje
anvandning, eftersom aven liten férorening kan orsaka repmarken pa glaskeramikhallen

®* Undvik att skjuta koksredskapet fram och tillbaka pa glaskeramikhallen, eftersom det kan
orsaka spar och repor. Folj i detta avseende instruktionerna fran din spishallstillverkare

2. Specifikationer
Modell AR-HE-ID26
Material Rostfritt stal 201
Kapacitet 81
Baskruka @24cm*H11cm
Medium kruka @26cm*H16cm
Angkokare @26 cm *H 16 cm
Vaggtjocklek 6 mm
Jord 5 lager

3. Tillampning

3.1 Juiceutvinning fran frukt

e Juicepressen kan anvandas for att juice ca 3-4 kg frukt. Bar och karnfrukt behéver inte
stammas eller gropas, skar dpplen och paron i sma bitar. Rekommenderad sockertillsats finns
i tabellen. Fyll nu den nedre behallaren pa juicepressen 3/4 full med vatten och placera den
mellersta potten ovanpa. Koka upp vattnet. Lagg sedan fruktkorgen med locket pa
mittpotten. Efter 40 - 60 minuters tillagning kan du témma den erhallna saften med slangen i
forberedda, uppvarmda flaskor. Flaskorna maste fyllas till randen, 13t dem overfléda vid
skumning. Stang sedan omedelbart med kokta gummilock.
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3.2 Geléproduktion

e For att gora gelé anvands saften fran frukter som innehaller mycket pektin, ett
gelningsmedel, dvs frukter som applen, kvitten, tranbar eller vinbar.

e Vag forst den sockerfria saften.

e Tillsdtt sedan lamplig mangd socker, ror om och koka. Om en droppe pa en kall platta inte
langre gar bred har ratt konsistens uppnatts. Jelly ska vara klar om 7 minuter. Koka sa sma
mangder gelé som mojligt (1/2 liter), eftersom ju kortare tillagningstid, desto finare smak.

3.3 Tillsatt socker

e Tillsatsen av socker till de olika juicerna ar per 500 g juice for:

Apfelgelee 250¢g
Apple och kérsbarsgelé 375¢g
Erdbeergelee 500 g
Himbeergelee 500 g
Holundergelee 375¢g
Johannisbeergelee 375¢g
Vinbar och jordgubbgelé 450 g
Vinbar och hallongelé 450 g
Kirschgelee 500 g
Quittengelee 300 g
Obstsorte Socker per 1 kg frukt Angtid i minuter

Juice redo att dricka Juice maste spddas

Applen 30-50g 100g 60-75
Paron 50¢g 100g 60
Bjornbar 100g 150g-200g 30
Jordgubbar 50¢g 100g 30
Blabar 100g 200g 45
Hallon 50¢g 150g 30
Fladerbar 90-100g 200g-250g 30-45
Vinbar 150-200g 200g-250g 45-60
Persikor 50¢g 100g 45
Plommon 50-100g 200g 45
Rabarber 200g 250g-300g 30-50
Sura korsbar 50-100g 200g 45
Sota korsbar 50¢g 100g 45
Krusbar 50g-100g 150g-200g 45-60
Druvor 50g 100g 45
Zwetschen 30-50g 100g 45
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4. Not vid avyttring

4.1 Bortskaffande och forpackning

e Se till att forpackningen kasseras pa lampligt satt i enlighet med de riktlinjer och standarder
som géller i din region. | vissa fall kan forpackningen besta av plastpasar - var i detta
avseende sarskilt forsiktig sa att de inte kommer i hdanderna pa barn. Det finns risk for
kvavning!

4.2 Kassering av gammal utrustning

e Gamla apparater ska kasseras i enlighet med anvisningarna och bestammelserna for lokal
avfallshantering.

e | slutet av din artikels langa livslangd, kassera de vardefulla ravarorna ordentligt sa att
korrekt atervinning kan ske. Om du inte ar sdker pa hur du bést ska ga vidare, hjalper de
lokala avfallshanteringsforetagen eller atervinningscentralerna garna.

Vart kundservicenummer: +49 (0) 931-45232700

Canbolat Vertriebs GmbH ¢ Gneisenaustrae 10-11 ¢ 97074 Wiirzburg
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Avtryck

Produktnamn: AREBOS Induktion Angpressare
Modellnummer: AR-HE-ID26
Sort. Nr 4260199756720

Om denna produkt dndras utan vart medgivande forlorar den ansprak pa garanti.

Datum/underskrift Tillverkare/Plats: Wiirzburg, 26.04.2019

/A {/W
Underskrift:

Dipl.-Inform. (Univ.) Korhan Canbolat, verkstallande direktor

Representativ for dessa bruksanvisningar/tekniska data:
Dipl.-Inform. (Univ.) Korhan Canbolat, verkstéallande direktor

Kontorets adress:

Canbolat Vertriebs GmbH
GneisenaustralRe 10-11 Annonser
97074 Wiirzburg

Returadress finns i avtrycket: https://www.arebos.de/impressum/
Momsregistreringsnummer: DE 263752326

Domstolen for registrering i handelsregistret ar Wiirzburg, HRB 10082
WEEE Reg. nr DE 61617071
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